MODE

Il
/

C AFE Café sol 1,80 €
CAFE Tallat 2,00 €
America 2,00 €
Capuccino 2,50€
Café amb llet 2,70€
Flat White: Café doble amb llet 3,00€
Batch Brew: café filtrat ja preparat 3,00€
Café de filtre 6,00 €
Mocca: Cafe amb Xocolata 3,/0€
Dirty Chai: Chai amb cafe 4,00€
NO CAFE Matcha amb llet 3,60€
NO CAFE Chai amb llet 4,00 €
Xocolata 3,60€
Babyccino 1,560 €
Llet daurada 3,60€
Teiinfusions 3,60€
Sans & Sans - Te verd, Gingebre  limona, Rooibos amd poma
BEGUDES FREDES Café amb lleti gel 4,00€
BEBIDAS FRIAS Cold Brew: Cafe filtrat fred 4,00 €
Café sol amb tonica 4,00 €

Amb Gel Matcha/ Chai/ Xocolata / ChaiBrut/Mocca 4,50 €

CIVADA/AVENA+0,3€ GEL/HIELO+0,3€ TIREXTRA+0O,5€



Més que café

il
/

NATURAL

Llimonada 4,00 €
Aigua de Jamaica 4,00 €
Suc Taronja Natural 4,00 €
Llimonada de Yuzu 4,00 €

SMOOTHIES

Tropical 5,60 €
Pinya, taronja, gingebre, platan i llet

Red Fruits 5,50 €
Fruits vermells, platan, poma i llet

Green Detox 5,50 €

Espinacs, taronja, platan, menta i llet

» Fes-los vegans: amb llet de civada (V)

BATUTS AMB PROTEINES ﬁ

KOMBUTXES

MUN Llimona i Gingebre 0.33cl 4,50 €

MUN Superberries 0.33cl 4,50 €

MUN Préssec i Menta 0.33cl 4,50 €
P

REFRESCOS

Fritz-Kola 0,33cl 3,50 €

Kola, Kola Zero, Llimona, Taronja

Fritz-Spritz 0,33cl 3,80 €

Poma o Ruibarbre

Aigua 0.5c¢l 2,30 €

Aigua amb gas 0.5¢l 2,60 €

Squat 5,60 €

Cacau, banana, llet, proteina de
xocolata

Push Up 5,50 €

Canyella, alvocat, llet, proteina de
vainilla

Snatch
Fruits vermells, banana, llet, proteina de
maduixa

5,50 €

4O
COFFEE
CYCLING
BRUNCH
REPEAT

Si us plau, recorda't de demanar a la barra



Fer el Vermut =\

A
CERVESA | VERMUT GWN» VINS NATURALS
Estrella Galicia 0.33cl 2,80 € BLANC:
Estrella Galicia 0,0% Torrada 0.33cl 2,80 € Vibria 21,00 €
Radler 0.33cl 2,80 € Macabeu Matarranya, 2023
Vermut Equinox (Celler Batea) 3,50 €
ORANGE:
ARTESANALS (DouGall’s): Efraim Mel 21,00 €
IPA 9 DDH 6.5% 0.33cl 4,00 € Garnatxa Terra Alta, 2023
Raquera Pilsen 5% 0.33cl 4,00 €
Tres Mares Amber Ale 5,2% 0.33cl 4,00 € o
CAVA
VIBLANC Bolet Organic (Brut Nature) 18,00 €
Macabeu, xarel-lo i parellada
D.O. Cava

Folklore 12,00 €
Verdejo D.O. Rueda, 2023

Si us plau, recorda't de demanar a la barra



Brunch

= N

PICOTEIG | COMPARTIR

Aceitunas alinadas M@DE (V) 3,00 €
Anacardos Mumbai (V) 3,00 €
Xips Cacio e Pepe (Vg) 4,50 €
Cilbir (Vg) 9,00 €

logurt grec, ous poché i oli de pebre vermell i

chiles. Se serveix amb pa.

Croquetes Boletus (Vg) 6,00 €

Servides amb salsa de tofona.

Bravoniatos (Vg) 6,80 €
La nostra versio de braves de moniato amb

salsa de pebrot rostit i mayo de Sriracha.

Fingers de Pollastre 7.80 €
Amb mayo de llima i salsa BBQ

TORRADES I
Torrade essencials (V) 2,00 €
Pa de massa mare i oli oliva verge

extra

Torrade de Tumaca (V) 2,50 €
Pa de massa mare, tomaquet i AOVE

Torrade dolca (Vg) 4,00 €

Pa de massa mare, mantega i
melmelada

Torrada catalana (Vg) 4,50 €

Pa de massa mare, mel i mato

TORRADES @

Mantega de cacauet/Nutella (Vg) 6,50 €
Pa de massa mare amb mantega de cacauet,
platan, mel i nibs de cacau

e Canvia la base de cacauet per Nutella

MO@DE Special Brioche (Vg) 9,50 €

Brioche, Cherries Rostits, Mascarpone,
Pesto casola

Torrada de pernil ibéric 7,50 €
Pa de massa mare, tomaquet, pernil

ibéric i AOVE

Torrade d'alvocat (Vg) 10,50 €

Pa massa mare, Alvocat picat, Cherries i Feta /
Afegeix ou poché (+2€)

Torrada de tofona (V) 8,00 €

Pa de massa mare, hummus de remolatxa,
mix de bolets i salsa de tofona

Ous Benedict 10,00 €

Brioche, Alvocat picat, Bacon, Ou Poché i
Salsa Holandesa
e Canvia el Bacdé per Mix de Bolets sense
cost (Vg) o per Salmo Fumat (+3€)

Ous 2,00 € / Ud.

Pocheé / Planxa / Remenat

Bacon / Alvocat / Bolets /
Formatge Feta / Cherries / 3,00 €
Hummus / Pollastre / Tofu

Salmé Fumat / Pernil

4,50 €
Iberic

Si us plau, recorda't de demanar a la barra

Opcions: (Vg) Vegetariana / (V) Vegana



Brunch

= N

IOGUR AMB FRUITA | =
GRANOLA (Vg)

S

logurt grec, una seleccié de fruita
fresca, granola casolana i nibs de cacau 700 €

BOLS (.

Bol corea (Vg) 11,50 €
Arros basmati, tofu marinat, carbasso,
cogombre, mix de bolets, rovell d'ou i la

nostra salsa especial coreana

Bol grec (Vo) 13,60 €
Arros basmati, pit pollastre marinat,
espinac, feta, salsa iogurt i anet,
tomaquet i vinagreta grega

e Canvia pollastre per Heura (Vg)

(+2€)

El bol de proteic (V) 11,50 €
Quinoa, cigrons rostits, alvocat,
tomaquet, carbasso i la nostra salsa
citrica de tahini

Bol de Poke 13,50 €

Arros basmati, salmo fresc marinat, alga
nori, alvocat, fomaquet, cacauet i salsa
ponzu

CURRI KORMA (Vg)

La nostra versio de korma amb molt
de sabor i res de picant, amb
pollastre i acompanyat d'arros
e Canvia pollastre per Heura (Vg)
(+2€)

Si us plau, recorda't de demanar a la barra

Opcions: (Vg) Vegetariana / (V) Vegana

=
ENTREPANS | BAGELS =
Campero Malagueio 9,50 €
Pa de focaccia, enciam, tomaquet,

maionesa, pernil de iork, formatge i pit

de pollastre a la planxa

Croissant Planxat 4,50 €
Bikini de pernil dol¢ i formatge en

massa de croissant

Tonyina i Tamago Sando 8,50 €
Sandvitx japones de tonyina i ou

Formatges 7,00 €
Grilled cheese amb un toc de mostassa,

figues, cogombres i ceba crispy

Foccacia italiana 8,50 €
Focaccia de mortadel-la italiana, ricotta

i pesto de pistatxo

Bagel nordic 10,50 €
Bagel de salmé amb crema de formatge,
cogombre i espinacs

Classic Pernil Pernil 7,50 €

Baguetfte de massa mare, fomaquet,
pernil ibéric i AOVE

HAMBURGUESES

Amb patates fregides
Angus classic 13,50 €
Pa brioix, burger angus, formatge, ceba
caramel-litzada, ou planxa i salsa
especial MODE
Hamburguesa Vegetal de Trufa (Vg) 15,00 €
Pa brioix, beyond burger, formatge,
ceba caramel-litzada, ou planxa i salsa
de tofona
Carn de porc desfilada 13,50 €

Pa brioix, pulled pork, formatge, ceba
caramel-litzada, col morada, cogombres
i salsa BBQ M@DE



