MODE A\

Espresso 1,80 €
8,2||—_:IE':EE Cortado 2,00€
Americano 2,00 €
Capuccino 2,50€
Latte 2,70€
Flat White 3,00€
Batch Brew 3,00€
Hand Brew / Filtro 6,00 €
Mocca 3,/0€
Dirty Chai 4,00€
NOT COFFEE Matcha Latte 3,60€
NO CAFE Chai Latte 4,00 €
Choco-Latte 3,60€
Babyccino 1,560 €
Golden Milk 3,50€
Tea/ Té e infusiones 3,60€
Sans & Sans - Té Verde / Jengibre & Limon / Rooibos con manzana
COLD Iced Latte 4,00 €
BEBIDAS FRIAS Cold Brew 400€
Espresso Tonic 4,00€

Iced Matcha / Chai / Choco-Latte / Dirty Chai / Mocha 4,50 €

OAT/AVENA+0,3€ ICE/HIELO+0,3€ EXTRASHOT+0,5€



Mas que café

A\

NATURAL

Limonada 4,00 €
Agua de Jamaica 4,00 €
Zumo Naranja Natural 4,00 €
Limonada de Yuzu 4,00 €

SMOOTHIES

Tropical 5,60 €
Pifa, naranja, jengibre, platano y leche

Frutos Rojos 5,50 €
Frutos rojos, platano, manzana y leche

Green Detox 5,60 €

Espinacas, naranja, platano, hierbabuena
y leche

» Hazlos veganos: con leche de avena (V)

KOMBUCHAS

MUN Limén y Jengibre 0.33cl 4,50 €
MUN Superberries 0.33cl 4,50 €
MUN Melocotén y Menta 0.33cl 4,50 €
REFRESCOS
Fritz-Kola 0.33cl 3,50 €
Kola, Kola Zero, Limén, Naranja

Fritz-Spritz 0.33cl 3,80 €
Manzana o Ruibarbo

Agua 0.5cl 2,30 €
Agua con gas 0.5cl 2,60 €

BATIDOS PROTEICOS ﬁ
Squat 5,60 €
Cacao, banana, leche, proteina de

chocolate

Push Up 5,60 €
Canela, aguacate, leche, proteina de

vainilla

Snatch 5,60 €

Frutos rojos, banana, leche, proteina de
fresa

4O
COFFEE
CYCLING
BRUNCH
REPEAT

Por favor, acuérdate de pedir en la barra



Hora del Vermut \

A
CERVEZA Y VERMUT
Estrella Galicia 0.33cl 2,80 €
Estrella Galicia 0,0% Tostada 0.33cl 2,80 €
Radler 0.33cl 2,80 €
Vermut Equinox (Celler Batea) 3,50 €

ARTESANAS (DouGall’s):

IPA 9 DDH 6,5% 0.33cl 4,00 €
Raquera Pilsen 5% 0.33cl 4,00 €
Tres Mares Amber Ale 5,2% 0.33cl 4,00 €

VINO BLANCO

Folklore 12,00 €

Verdejo D.O. Rueda, 2023

VINOS NATURALES

BLANCO:

Vibria 21,00 €
Macabeo Matarrana, 2023

ORANGE:
Ephraim Mel 21,00 €
Garnacha Terra alta, 2023
CAVA
Bolet Ecologic (Brut Nature) 18,00 €

Macabeu, xarel-lo i parellada
D.O. Cava

Por favor, acuérdate de pedir en la barra



Brunch AN

PICOTEO Y COMPARTIR TOSTADAS @
Y/ 4 (/
Aceitunas alifiadas MODE (V) 3,00 € Peanut butter/Nutella Toast (Vg) 6,50 €
Anacardos Mumbai (V) 3,00 € Pan de masa madre con mantequilla de
X X cacahuete, platano, miel y nibs de cacao

Chips Cacio e Pepe (Vg) 4,50 € e Cambia la base de cacahuete por Nutella

- M@DE Special Brioche (Vg) 9,50 €
Cilbir (Vg) 9.00 € Brioche, Cherries Asados, Mascarpone,
Yogur griego, huevos poché y aceite de Pesto casero
pimenton y chiles. Se sirve con pan. sl e Tamas 7.50 €
Croquetas Boletus (Vg) 6,00 € Pan de masa madre, tomate, jamén

Servidas con salsa de trufa. ibérico y AOVE

Bravoniatos (Vg) 6,80 € Avocado Toast (Vg) 10,50 €
Pan masa madre, Aguacate machacado,
Cherries y Feta / Ailade huevo poché (+2€)

Nuestra version de bravas de boniato con

salsa de pimiento asado y mayo de Sriracha.

Fingers de Pollo 7.80 € Truffle Toast (V) 8,00 €
. ’ Pan de masa madre, hummus de
Con mayo de lima y salsa BBQ remolacha, mix de Setas y salsa de trufa
Eggs Benedict 10,00 €
TOSTADAS @ Brioche, Aguacate machacado, Bacon,

Huevo Poché y Salsa Holandesa
e Cambia el Bacon por Mix de Setas sin

Essential Toast (V) 2,00 € coste (Vg) o por Salmén Ahumado (+3€)

Pan de masa madre y aceite oliva
virgen extra

Tumaca Toast (V) 2,50 €

Pan de masa madre, tomate y AOVE

Sweet Toast (Vg)

Pan de masa madre, mantequilla y
mermelada

4’00 € Huevos 2,00 € / Ud.

Poché / Plancha / Revuelto

Bacon / Aguacate / Setas /
Catalan Toast (Vg) 4,50 € Queso Feta / Cherries / 3,00 €
Pan de masa madre, mel y maté Hummus / Pollo / Tofu

Salmén Ahumado /

4,50 €
Jamon lbérico

Por favor, acuérdate de pedir en la barra
Opciones: (Vg) Vegetariana / (V) Vegana



Brunch

YOGUR CON FRUTA Y
GRANOLA (Vg)

Yogur griego, una seleccion de fruta
fresca, granola casera y nibs de cacao

BOWLS (.

Korean Bowl (Vg) 11,50 €

Arroz basmati, tofu marinado, calabacin,
pepino, mix de setas, yema de huevo y
nuestra salsa especial coreana

Greek Bowl (Vg) 13,50 €
Arroz basmati, pechuga pollo marinada,
espinaca, feta, salsa yogur y eneldo,
tomate y vinagreta griega
e Cambia pollo por Heura (Vg) (+2€)
The “V” Protein Bowl (V) 11,50 €
Quinoa, garbanzos asados, aguacate,
tomate, calabacin y nuestra salsa citrica
de tahini
Poke Bowl 13,50 €

Arroz basmati, salmon fresco marinado,
alga nori, aguacate, tomate, cacahuete
y salsa ponzu

CURRY KORMA (Vg)

Nuestra version de korma con mucho
sabor y nada de picante, con pollo y
acompanado de arroz
e Cambia pollo por Heura (Vg)
(+2€)

Por favor, acuérdate de pedir en la barra

Opciones: (Vg) Vegetariana / (V) Vegana

SANDWICHES & BAGELS =

Campero Malagueio 9,50 €
Pan de focaccia, lechuga, tomate,

mayonesa, jamon de york, queso y

pechuga de pollo a la plancha

Croissant Planchado 4,50 €

Bikini de jamoén york y queso en masa
de croissant

Tuna & Tamago Sando 8,50 €

Sandwich japonés de atun y huevo

Grilled Cheese 7,00 €
Grilled cheese con un toque de mostaza,
higos, pepinillos y cebolla crispy

Italian Foccacia 8,50 €

Focaccia de mortadela italiana, ricotta y
pesto de pistacho

Nordic Bagel 10,50 €
Bagel de salmén con crema de queso,

pepino y espinacas

Classic Jamén Jamoén 7,50 €

Baguette de masa madre, tomate, jamon
Ibérico y AOVE

HAMBURGUESAS

Con patatas fritas

Classic Angus 13,50 €
Pan brioche, burger angus, queso,

cebolla caramelizada, huevo plancha y

salsa especial MODE

Veggie Truffle Burger (Vg) 15,00 €
Pan brioche, beyond burger, queso,

cebolla caramelizada, huevo planchay

salsa de trufa

Pulled Pork 13,50 €

Pan brioche, pulled pork, queso, cebolla
caramelizada, col morada, pepinillos y
salsa BBQ M@DE



